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Brunch 465

Forratter

Pigalles mini Chévre chaud
Mini-Skagen
Pigalles sallad Nicoise
Oxtartar

Varmritter

Agg Benedict - pocherat igg, rokt skinka, sauterad spenat, levain & hollandaise
Agg Royal — pocherat dgg, roke lax, Dijonvinigrett, levain & hollandaise
Avokadotoast - pocherat dgg, Dijonvinigrett, tomat, levain & rodldksreliche
Avokadosallad - sotad avokado, grillad gemsallad, semitorkad tomat & bergamotvinigrett
Croque Monsieur - Bayonneskinka, Brie Royale, Dijonsenap & tryffelemulsion
Croque Madame - Bayonneskinka, Brie Royale, Dijonsenap, stekt dgg & tryftelemulsion
Kantarelltoast — brioche, lingon & comté
Lobster roll - smérstekt hummer, chiliemulsion, stjilkselleri & rostad 16k
Friterad kyckling - smérstekt levain, harrisaemulsion, Lollo Rosso & inlagd silverlsk

Ortbakad kycklinglirfile - grillad gemsallad, tomat, bakat igg & rokt Caesaremulsion

Lyxa till det Sides
Ostron 1st/65, 6st/245, 12st/490 Pommes med diPP 65
Oscietra Royal Caviar med Grey Goose vodka 245 D.lrty Fries med dipp 85
Side salad 45
Ugnsbakad camembert, honung, Rokt lax (add on) 15
rosmarin med grillat levain 275 Tryffel (add on) 95

Vira forrdtter kommer som sharing pd bordet, sen viljer ni en varmritt var och avslutar

med vdr harliga dessertbuffé.
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